Menu de la semaine

La Région . . N . .
|||- Occlitanie Menu semaine n°19 du Lundi 04 mai 2026 au Dimanche 10 mai 2026
Pyrénées - Méditerranée
ORIGINE DES VIANDES :
Déjeuner
Lundi 04/05 Mardi 05/05 Mercredi Jeudi 07/05 Vendredi Samedi

Betteraves a la ciboulette
MOUTAFZDE, SULFITES

Thon macédoine
MOUTARDE, OEUF, POISSON

3]

salade verte garnie
(crouto/emmental)
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)
Sauce bolognaise
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Pates a la bolognaise
végétarienne
GLUTEN

ﬁ
Petits pois et carottes
LAIT (LACTOSE)

Tortis au beurre
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Yaourt aromatisé
LAIT (LACTOSE)

Fruit de saison

HVE (Haute Valeur Environnementale)

*Aide UE a destination des écoles

Salade bar
OEUF

Blanc de poulet supréme
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Omelette faite maison
LAIT (LACTOSE), OEUF

Ecrasé de pomme de terre
LAIT (LACTOSE)

Poélée Ratatouille

Fromage coupe (AOP)
LAIT (LACTOSE)

@

Fruit de saison

Salade de tortis italienne
FRUITS A COQUE, GLUTEN,
MOUTARDE, SULFITES

Salade bar
OEUF

Porc colombo

cabillaud a la creme de
champignons
CRUSTACES, LAIT (LACTOSE),
MOLLUSQUES, POISSON
N

\

Riz créole
LAIT (LACTOSE)

Carottes vichy bio
LAIT (LACTOSE)

Fromage blanc sucree
LAIT (LACTOSE)
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