
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu de la semaine
Menu semaine n°24 du Lundi 08 juin 2026 au Dimanche 14 juin 2026

ORIGINE DES VIANDES : 

Déjeuner
Lundi 08/06 Mardi 09/06 Mercredi Jeudi 11/06 Vendredi 12/06 Samedi 

Salade bar
OEUF

  
Pâté de campagne
GLUTEN, MOUTARDE

 
Haut de cuisse de poulet 

Tortillas 
OEUF

 
Farfalles

GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Carottes Vichy
LAIT (LACTOSE)

 
Yaourt bio sucrée SIQO

region occ
LAIT (LACTOSE)

 
Fraise d'occitanie

 

Salade piémontaise
MOUTARDE, OEUF

 
Salade bar

OEUF

  
Rôti de porc

 
Filet de lieu à la fondue de

poireaux
CRUSTACÉS, LAIT (LACTOSE),

MOLLUSQUES, POISSON,
SULFITES

 
Purée de potiron

LAIT (LACTOSE)
 

Haricots beurres persillés
LAIT (LACTOSE)

 
CANTAL

LAIT (LACTOSE)

 
Yaourt bio sucrée SIQO

region occ
LAIT (LACTOSE)

 
Plateau de fruit

   

Salade exotique
CRUSTACÉS, FRUITS A COQUE,

MOUTARDE, SULFITES

 
Maquereau moutarde

Salade verte
 

RIZ CANTONAIS
CRUSTACÉS, GLUTEN, OEUF, SOJA

  
Pavé saumon à l'oseille.
CRUSTACÉS, GLUTEN, LAIT

(LACTOSE), MOLLUSQUES, OEUF,
POISSON

 
Poêlée à l'italienne

 
Yaourt bio sucrée SIQO

region occ
LAIT (LACTOSE)

 
Plateau de fruit

  

Salade russe
OEUF

 
Tomates mozzarella basilic

LAIT (LACTOSE)

 
Sauté de dinde à l'aigre

douce
GLUTEN, SOJA

 
Lamelles d'encornets à

l'armoricaine
CRUSTACÉS, LAIT (LACTOSE),

MOLLUSQUES

  
Potatoes au four maison

Petits pois et carottes
LAIT (LACTOSE)

Yaourt aux fruits SIQO region
occ

LAIT (LACTOSE)
 

Plateau de fruit

   

 Agriculture Biologique  HVE (Haute Valeur Environnementale)  Ecolabel pêche durable  Appellation d'Origine Protégée/Contrôlée  Issu région ultrapériphérique (outre mer) 

Signature chef.de d’établissement Signature secrétaire général.e

*Aide UE à destination des écoles


